
HANDWERK ZU HANDWERK
Bäcker Dick aus Heinsberg, als qualitätsbewusster Bäcker bekannt, 
setzt sich von der Masse ab und backt handwerklich direkt auf der Platte 
mit den leichten Tuchabziehern der Fa. Friedrich – für Geschmack 
und Backergebnis die erste Wahl. Zudem haben wir den Ofen mit dem 
bekannten Filialmanagement von Shop-IQ ausgestattet – eine er-
hebliche Unterstützung, die Energieverbräuche zu reduzieren, und 
so Einsparungen im zweistelligen Prozentbereich zu erzielen.

HANDWERKLICHES BACKEN AUF DER „PLATTE”
MIT DER FRIEDRICH EDITION TCM D7 REIHE

SIE BENÖTIGEN EINEN NEUEN OFEN?
Dann ist Friedrich der richtige Ansprechpartner für Sie!



Friedrich 
Bäckerei Zubehör GmbH
Bonner Straße 329 
D-42697 Solingen
Tel.: + 49 (0) 212 - 233 15 85 
Fax: + 49 (0) 212 - 233 52 11 
info@friedrich-solingen.de 
www.friedrich-solingen.de

FRIEDRICH
Energieeffizient backen 

ATTRAKTIVE AKTIONSPREISE FÜR AKTUELLE BESTANDSÖFEN – 
SPRECHEN SIE UNS GERNE AN!

KERAMIKFLACHHEIZKÖRPER
Hohe Gebäckgleichmäßigkeit durch hochwer-
tige Keramikflachheizkörper für weiche Hitze 
und optimalen Ofennachtrieb.

SCHWADENKÄSTEN AUS EDELSTAHL
Robuste Schwadenkästen aus Edelstahl mit 
Edelstahlmantel / Edelstahlrückwand in der 
Backkammer für eine optimale Lebensdauer. 
Dadurch, dass wird mit weniger zugefügtem 
Wasser ausreichend Dampf erzeugt wird, kühlt 
die Schwadenanlage beim Beschwaden nicht 
so weit ab und bietet dadurch einen zusätzlich 
energetischen Vorteil.

EASYCLEAN-SCHEIBENSYSTEM
Ermöglicht den kinderleichten, schnellen und 
werkzeuglosen Scheibenwechsel.

ENERGIEEFFIZIENT
Wie uns der Energieberater Siegfried Hüber 
von HÜBNER Energie Consulting aus Bad- 
Neuenahr-Ahrweiler in einem praxisnahen Test 
bestätigt: Friedrich Ladenbacköfen gehören zu 
den energieeffizientesten von ihm gemessenen 
und bewerteten Ladenbacköfen.


