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Starker Auftritt - niedriger Verbrauch!

Friedrich Efagenbackéfen bieten hohe Flexibilitét mit ausgereifter Technik bei

geringem Energieverbrauch — und das alles noch im Nostalgischen Look!

Der NOSTALGIE

Mit seiner schwarzen Frontansicht

wird der NOSTALGIE zum Blickfang
in Ihren Verkaufsrdumen.

Die messingfarbenen Beschldge
zeugen von hoher Wertigkeit und
vermitteln eine warme Atmosphd-
re, die sich auch in lhren Verkaufs-
zahlen niederschlagen wird.
Schruft aus ,schwarzem Edel-
stahl”

Oberflache hochwertig schwarz
eloxiert.

Keramikflachheizkorper

Hohe Speicherkapazitdt der War-
me und Energie. GleichmdBiges
Backergebnis durch Abgabe von
weicher Hitze und einen optimalen
Ofennachtrieb.

Optimale Nutzung

Jeder Herd ist separat steuerbar
und auch separat zu beschwaden.
Niedrige Anschlusswerte

Durch niedrige Stromanschluss-
werte senken Sie Ihre Spitzenver-
brauche.

Robuste und fortschrittliche
Bauweise

Durch hochwertige Komponenten
ist der Energieverlust gering.
Kaskadenartige Beschwadung
Geringer Wasserverbrauch bei opti-
maler Ausnutzung der Wassermen-
ge zum Dampferzeugen.

Der ES 125 TCM-P ECO

Neben exclusiver Optik bietet der
ES 125 aufgrund seiner zusdtzli-
chen Ausstattungmerkmale hohe
Wirtschaftlichkeit durch effizientes
Backen.

Einfache Nutzung durch die TCM-
P ECO Steuerung

Der Einsatz unserer Piktogramm-
steuerung hat sich hundertfach
bewdhrt. Jeder Herd ist separat
und einfach durch ein Tastenfeld
zu bedienen.
Energiesparmanagement
Die Etagen, die e
nicht optimal oSGt et
genutzt A/ X
werden,

schalten

sich nach

Beenden

eines Back-

programmes ab.
Auslastungsiiberwachung

An jeder Etage kann vom Anwen-
der eingesehen werden, ob effizi-
ent gearbeitet wird und wie hoch
die prozentuale Auslastung ist.

Der Combiback

Friedrich Combiback, steht fur héch-

ste Flexibilitdt im Béackerhandwerk.

Sie kénnen wahlweise einen Um-
luftbackofen mit einem oder zwei
Etagenfdchern erhalten. Die Eta-
genfdcher gibt es, wie immer bei
Friedrich, auch in verschiedenen
Einschusshohen.

Die optimale Kombination fir eine
ansprechende Optik in Ihrer Filiale,
ohne auf handwerkliche Gebdck-
qualitdt verzichten zu missen.

Sie haben mit dem Combiback die
ideale Maglichkeit, jedes Produkt
nach lhren und lhrer Kunden Be-
dirfnissen abzubacken und erzie-
len so gegeniber lhren Mitbewer-
bern einen enormen Markivorteil.

Praktisches Zubehor

Wie z.B. Abzieher, Brotchenschau-

fel, Programmiergerdt etc. separat
erhdltlich.

Holen Sie sich den Hauptgewinn!
Als Hauptgewinn winkt ein Friedrich
Etagenbackofen E4 6/4 M GSAH
Nostalgie Top, Lieferung frei Haus
BRD im montierten Zustand bei

ebenerdiger Anlieferungs-
moglichkeit und viele weitere Ge-

winne. Teilnahmekarten fiir unser

Gewinnspiel gibt es an unserem
Stand auf der SUDBACK 2011.
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Tel. +49(0)212/2331585 * Fax +49(0)212/2335211
info@friedrich-ladenbackofen.de ® www.friedrich-ladenbackofen.de

\0ackgy,
& %,
S

Vertriebspartner Nord-Ost

r

e Cambi
L O O Eaclliaiion

Behalten Sie den
Uberblick

Ein Friedrich Etagenbackofen der
8/6er Reihe (Backkammerbreite
80 cm, Backkammertiefe 60 cm)
kann einfach mit zwei Blechen von
60 cm x 40 cm beschickt werden.

Dadurch bietet er dem Bdcker
nicht nur bessere Sicht auf die ab-
zubackenden Produkte, die Bleche
kénnen auch bequemer heraus-
genommen werden.

Optionale Neuheiten

Flexibilitat ist unsere Stdrke und
aus diesem Grund sind auch alle
neuen Entwicklungen bei Ihren
vorhandenen Friedrich Backstati-

J  onen nachristbar.

¢ Beim ES 125 konnen nun adlle
Etagen mit eigenen Piktos aus-
gestattet werden und sind noch
einfacher zu bedienen.

* Gelagerte Turachsen fir ein ge-
rduscharmes Offnen und Schlies-
sen der Ofenklappen.

* StoBddmpferverzégertes Turklap-
pensystem.

¢ Edelstahlrickwdnde in den Back-
kammern und Edelstahlgehduse
bei den Schwadenanlagen.

¢ Austauschbare Schwadenplatten
erleichtern das Reinigen der
Schwadenanlage.

¢ Weiterentwicklung des Heizsys-
tems fUr einen optimalen Ofen-
trieb / Ofennachtrieb.
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