
ENERGIEEFFIZIENTES PREMIUMBACKEN MIT DEM 
FRIEDRICH 8/6 TCM D6 BLACK EDITION

FRIEDRICH
Energieeffizient backen 

AUFHEIZEN 
(5:11 STD.)

BACKBEREIT 
(8:05 STD.)

BACKEN 
(5:32 STD.)

ZUSTANDSVERTEILUNG HERDE VOR 
ENERGIESPARMANAGEMENT SCHULUNG

AUFHEIZEN 
(3:45 STD.)

BACKEN 
(4:38 STD.)

BACKBEREIT 
(1:09 STD.)

ZUSTANDSVERTEILUNG HERDE NACH 
ENERGIESPARMANAGEMENT SCHULUNG



ENERGIEVERBRAUCH REDUZIEREN – 
PRODUKTQUALITÄT BEIBEHALTEN
Die Handwerksbäckerei Krachenfels aus dem Schwarz-
wald steht seit bereits drei Generationen für Regionalität 
und Qualität. Derzeit ist auch die Bäckerei Krachenfels mit 
den aktuellen Marktveränderungen sowie den drastischen 
Erhöhungen der Energiekosten konfrontiert.

Da Friedrich seit Jahren als Hersteller von energieeffizi-
enten Ladenbacköfen am Markt agiert, wurde Herr Kra-
chenfels in 2021 durch Mund-zu-Mund-Propaganda auf 
Friedrich aufmerksam, da er Möglichkeiten suchte, den 
ungenutzten Energieverbrauch seiner Ladenbacköfen zu 
reduzieren ohne die Qualität seiner Backwaren zu ver-
nachlässigen.

TESTSTELLUNG BEWEIST – 
ENERGIEWERTE GERINGER ALS 
PREMIUM-MITBEWERBERPRODUKT
Noch bevor man in die Verkaufsverhandlungen gegangen 
ist, hat sich Friedrich bereit erklärt, zunächst eine Test-
stellung eines Ladenbackofens zu ermöglichen, um unter 
Beweis zu stellen, dass unsere Angaben in den Medien 
und Prospekten auch den Tatsachen entsprechen. Eine 
Messung der Energiewerte im Vergleich zum Mitbewerber 
hat ergeben, dass Friedrich 10 – 15 % unter dem Premi-
um-Mitbewerberprodukt liegt. Des Weiteren waren letzt-
endlich die guten Backergebnisse und der Service das 
ausschlaggebende Argument für Herrn Krachenfels, sich 
für Friedrich zu entscheiden.

Mittlerweile hat die Handwerksbäckerei Krachenfels 
einige Filialen bereits auf Friedrich umgestellt, um die 
Energiekosten zu senken und plant im Laufe der nächsten 
12 Monate eine Umstellung von 40 weiteren Filialen.

Wir bedanken uns bei der Bäckerei Krachenfels 
für ihr Vertrauen und freuen uns auf eine weiterhin 
erfolgreiche Zusammenarbeit.

Friedrich 
Bäckerei Zubehör GmbH
Bonner Straße 329 
D-42697 Solingen
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Fax: + 49 (0) 212 - 233 52 11 
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www.friedrich-solingen.de
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